Sommarmenyn | Lunch

BBQ

Krispigt och varmt surdegsbrdd fran Klovsjo Stenugnsbageri.
Serveras med langbrasserat flaskkott, husets egenrokta barbequesas, coleslaw,
chipotle-dressing och picklad rodlok.

144 kr

Regnbagsfilé Tacos

Tacos pa friterad regnbagsfilé med tunnskivad kal och morot.
Serveras i tva vetetortillas med husets dressing pa grillad habanero, citron,
mexikansk salsa och farska korianderblad.

119 kr

Svamp-burrito

Vetetortillas fyllda med stekt potatis, svarta bonor, svamp, ost och 16k.
Serveras med chiliolja och sallad.

124 kr

Barsallad

Krispig och frasch salladsmix med rucola, sasongens bar och gurka.
Serveras med senapsvinagrett, tunnbrods-chips och Cremona-ost
fran Kullens Gardsmejeri.

104 kr

Chile con Carne

Husets smakrika kottfarsgryta.

Tillagad med "Highland Cattle” fran Nybogard i Vemhan, brunabdnor, paprika och
ugnsbhakade korsbartomater. Serveras med vitloks-créme fraiche och brod fran
Klovsjo Stenugnsbageri.

149 kr

Kaffe eller Te ingar i alla luncher.



Sommarmenyn | A la carte
Forratter

Gazpacho

Soppa pa gurka, tomater, paprika och cocktail-capris.
Serveras kall med krutonger gjorda pa surdegsbrod
fran Klovsjo Stenugnsbageri.

119 kr

Ravioli
Hemgjord farskpasta fylld med en blandning av ricotta- och parmesanost.
Serveras med basilikapesto och confiterad tomat.

129 kr

Blamusslor

Husets rokta blamusslor fran Norge.
Serveras med friterad gronkal, purjolokshd, hemgjord ort-aioli och citron.

144 kr



Sommarmenyn | A la carte
Varmratter

Ryggbiff

Grillad ryggbiff fran Nyhléns Hugosson, med djupfriterad potatis och
grillad varlok. Serveras med husets chimichurri och en emulsion
gjord pa rostad chile mulato.

279 kr

Zarandeado

Halleflundra fran Norge tillagad Sous-vide. Serveras med achiote-adobo, hummus
pa vitabonor, en sallad pa humleskott och ruccola med krasseblad, jungfru-vinagrett
och korsbarstomater tillsammans med pulver pa rokt olja.

269 kr

Sparris-Risotto
Serveras med parmesanost och surdegsbrod fran Klovsjo Stenugnsbageri
med vitlok och persiljesmor.

219 kr

Husets Jalapeno-burgare

Husets grillade burgare pa notkott fran Nybogard i Vemhan med rokt flasksida,
pepper jack- och cheddarost, sallad, tomat och rodlok. Serveras pa hembakat
brioche-brod med var egen jalapefio-majonnas och pommes frites.

189 kr



Sommarmenyn | A la carte
Efterratter

Peacemarke

Hallonskum serveras med thaibasilikapulver tillsammans med !
hallon i olika texturer, berusade korsbar och citronmeliss.

129 kr

Sommarmorgon

Hemgjord yoghurtglass pa blabar.

Serveras med husets granola gjord pa havregryn, solrosfro, honung och kokos,
samt citronzest.

114 kr

Jordgubbssymfoni

Jordgubbsbavaroise med jordgubbsgelé. Serveras med farska jordgubbar
och toppas med frostade penséer och harsyra fran garden.

124 kr



Sommarmenyn | A la carte
Barnmeny

Vetetortillas som serveras med skinka och ost,
salsa och en liten sallad.

69:-

Quesadillas E

Spaghetti

E Spagetti med kottfarssas pa kottfars fran Nybogard i Vemhan.

79:--



Dryckesmeny | Kl6vsjo Gardsbryggeri

Lattol

Bond Ale (Ljus lattol brygd pa vetemalt, s6tad med lokal honung) 39 kr
Klovsjobrygd (Mork l4ttol inspirerad av den brittiska ale-traditionen) 39 kr
Folkol

Fjall-Kooler (Generdst humlad mellanljus folkol) 59 kr
Oppistuggu promise (Pale ale) 59 kr
Starkol

Oppistuggu Gardsale (KGB's egen gardsale) 89 kr
Oppistuggu Promise ale (en av KGB’s ljusaste ale gjord pa Golden Promise-malt) 89 kr
Ale Cassis (Ale med svartvinbarskaraktar). 89 kr
Onkel Weissbier (Jamtproducerad weissbier) 89 kr
Summer Cooler (Ljus engelsk ale) 89 kr
Milk Stout 892 (rund, fyllig med toner av vanilj och mork choklad) 89 kr
Radd Nirvana (Mellanting mellan engelsk stout och belgisk mork 61) 89 kr
Yellow Nirvana (Belgisk trippel, strong ale) 89 kr
Black Nirvana (Belgisk dubbel) 89 kr

Special Edition (Jast pa tank och flaska, 75 cl)
Black Nirvana, Yellow Nirvana, Grand Saison, Nirvana Summer Ale 234 kr

Vin
Anette Rabarbervin (gjord pa rabarber fran garden) Glas 79 kr Flaska 299 kr

Dryckesmeny | Ovrigt

Alkoholfritt

Sivs Rabarbersaft 25 kr
Guldbyns Svartvinbarsdryck 42 kr
Coca Cola, Fanta, Sprite 29 kr
Loka 29 kr
Cappucchino 39 kr
Kaffe Latte 39 kr
Macchiato 25 kr
Espresso 25 kr

Kaffe/Te 20 kr



Dryckesmeny | Viner

Rott Vin

Sant Amant, Beaumes de Venise Rouge AOC
Grangeneuve, 2014, Frankrike

Fabrizio Iuli, Piedmont
Umberta, 2015, Italien

Fabrizio Iuli, Piedmont
Rossore, 2014, Italien

Oliviere Riviere, Rioja Doca
Rayos Uva, 2015, Spanien

Bedrock, California
The Whole Shebang NV, USA

Vitt Vin
Julianne Eller, Rheinhessen, Juwel Weisswein
Trocken, 2015, Tyskland

Julianne Eller, Rheinhessen, Silvaner
Trocken, 2015, Tyskland

Raymond Usseglio, Cotes du Rhone AOC
Les Claux Blanc, 2015, Frankrike

Dessertvin

Chateau Lafaurie-Peyraguey
La Chapelle, 2013, Frankrike

Flaska
Flaska
Glas (15 cl)
Flaska
Flaska
Glas (15 cl)

Flaska
Glas (15 cl)

Flaska
Glas (15 cl)
Flaska

Flaska

Glas (4 cl)

Alkoholfritt alternativ for rott eller vitt vin finns.

390 kr

290 kr

85 kr

350 kr

350 kr

90 kr

350 kr
95 kr

260 kr
80 kr
290 kr

360 kr

50 kr



